Speiseplan fur das Personalrestaurant vom 30.3. — 2.4.2026

Montag

(Speisesaal)

HerzbergstraBe 79, 10365 Berlin, Telefon: [0 30] 54 70 30 72

Dienstag
(Speisesaal)

Mittwoch
(Speisesaal)

Donnerstag
(Speisesaal)

Catexing

5 1er1i3‘Kar‘tinE

Freitag
(Speisesaal)

Brathering mit

Szegediner Gulasch
(Sauerkraut,Schweine-

Pfannengyros vom

Makkaroni mit
Jagdwurstwiirfeln,

1. Gericht Remouladensauce i Schwein mit Tzatziki Tomatensauce
dgi] fleisch) g o
alig und Reibekase
al;c.g
, . Rinderroulade N
Schweineschnitzel Eﬁglﬁgg{arpe'h;%@:f ,Hausmacher Art* H:Q:(:Clr::?nr%t
2. Gericht ~Jager Art“ mit Pilzen (Speck,Zwiebeln,Gurke) 9

al; g

backen an Rahmsauce
al; g

an Rotweinsauce
atl; gl

Zwiebelsahnesauce
al; g

Vegetarische

Scharfe ,Tex Mex"“-

Zucchini mit GemUse
geflllt und Mozzarella

Germknodel mit

Eier in Senfsauce

Pfanne mit Bohnen, - Vanillesauce ol o
Kost . iy Uberbacken an e e
Mais und Salsa @"" at: 9
Tomatensauce @' ¢
Vegane SEIENE o2 AR - Vegane Veganes i
Kost Pfanne mit Bohnen, Currvwurstofanne i Thaicur Chili sin carne 2"
Mais und Salsa " "' rywurstp Y
. Paprikagemuse - .
) REWT GIETEETRENE Blumenkohl mit Sauce | Apfelrotkohl Leipziger Allerlei
Gemiise Mandelbroccoli . . - g | Mexico Gemiise
atig Polonaise Grine-Bohnen-Gemuse? |
al;c; g
Kartoffeln 2 Kartoffeln 2 Kartoffeln 2 Kartoffeln 2
Beilagen Bratkartkoffeln? Reis KartoffelkloRe Kartoffelpuree ¢
Reis Kartoffelspalten Reis Reis

Am Karfreitag ist
die Kantine

geschlossen

An Wochenenden und Feiertagen ist der Speisesaal geschlossen. Die aufgefiihrten Gerichte erhalten Sie an diesen Tagen in der Cafeteria.
Fiir kurzfristige Anderungen bitten wir um Verstandnis. Das Kiichenteam. Der Speiseplan ist unter www.berlin-kantine.de verfiigbar.

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstarker 5) geschwefelt 6) geschwéarzt 7) Phosphat 8) Milcheiweil3 9) koffeinhaltig
10) chininhaltig 11) mit StiRungsmitteln 12) enthalt eine Phenylalaninquelle (bei StfRungsmittel Aspartam) 13) gewachst (wenn die Oberflache von frischen Friichten entsprechend behandelt wurde
a) glutenhaltiges Getreide odgE a1) Weizen a2) Roggen a3) Gerste a4) Hafer b) Krebstiere odgE c) Eier odgE d) Fische odgE e) Erdniisse odgE f) Sojabohnen odgE g) Milch odgE (einschlief3lich Laktose)

h) Schalenfriichte und Nusse odgE h1) Mandeln h2) Haselnlisse h3) Walnusse h4) Cashewnusse h5) Pecanisse h6) Paranisse h7) Pistazien h8) Macadamianisse

i) Sellerie odgE j) Senf odgE k) Sesamsamen odgE 1) Schwefeldioxid oder Sulphite m) Lupinen odgE n) Weichtiere odgE (odgE = oder daraus gewonnene Erzeugnisse)
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